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Dessertkarte
Herbst — Winter



Dessert
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Unsere Eisbecher Variationen cHr

CHF
Marillenknddel / Vanillesauce 14.00 Vanille Schoko Traum 16.00
Vanilleeis / Schokoeis/ Schokogrumble /
Brownie / Schokosauce
Dessert im Weckglas nach Tagesangebot 9.00

(Tiramisu / Panna Cotta / Creme BrGlée...)

Legendirer Hausgemachter Schoggikuchen 9.50
Mit Vanille Glace 12.50

Friichtepott 14.00

Saisionales Fruchtekompott / Erdbeerglace /
Kirschsorbet / Fruchtsauce

Poffertjes

Mini Pfannkuchen aus dem Waffeleisen

Zuger Kirsch 14.00

Kirschkompott / Vanilleeis / Kirschglace /
Schokosauce / Zuger Kirsch

Klassisch 9.00
Puderzucker / Melasse Sirup / Butter

Bananenboot 14.00
Banane / Vanilleeis / Mandel / Schokosauce

Blau Bar 10.50
Blaubeeren / Puderzucker / Butter

Huus Eiskaffee mit Rahm 12.00
Moccaglace / Vanilleglace / Schluck Espresso / Rahm

Glace im Weckglas von Eis-die-Lait

Hausgemachte Glace aus Hiinenberg

Unsere Milch-Glace Sorten: 6.50

Espresso / Haselnuss / Joghurt-Brombeer /
Stracciatella /Cookies

Unsere Sorbet Sorten: 6.50
Himbeer / Zitronen-Limetten

Rahmzuschlag 1.50




