
 
 

  

Menükarte 
Herbst – Winter 



Essen 
 

Kleine Küche 
Vorspeisen und für Zwischendurch CHF 

Dreierlei Dips / Sauerteigbrot 9.00 
 

Dunkelbrot Bruschetta 11.00 
Belegt mit verschiedenen Köstlichkeiten 

Knusprige Rindfleisch Kroketten (5Stk.) 17.00 

Rindfleischragout knusprig verpackt / Senf / Huusbrot 

Flammkuchen Klassisch 23.50 

Sauerrahm / Rohspeck / Lauch / Zwiebeln 

Flammkuchen Vegi 19.50 

Sauerrahm / Jalapenos / Feta / Lauch 

Kalbstatar 140g 28.00 
Peterli / Ei / Frischkäse 220g 39.00 

Gemüseeintopf 12.00 
mit Speck 21.00 

Tagessuppe 9.50 
Saisonal 

Salate CHF 

Huus-Salat in der Schüssel 18.00 
Gemischter Blattsalat / Rübli / Paprika / Gurken /  
Rotkabis / Blaubeeren / Apfelstücke / Sprossen 

Huus-Salat als Vorspeise 11.50 
Gemischter Blattsalat / Rübli / Paprika / Gurken /  
Rotkabis / Blaubeeren / Apfelstücke / Sprossen 

Hauptgänge 
Unsere Klassiker CHF 

Schnitzel oder  44.00 
Cordon Bleu vom Kalb 46.00 
Zitrone / Preiselbeer / Marktgemüse /  
Beilage nach Wahl 

Schnitzel oder  33.00 
Cordon Bleu vom Schwein 35.00 
Zitrone / Preiselbeer / Marktgemüse /  
Beilage nach Wahl 

Huus-Burger 32.00 

Cocktailsauce / Essiggurke / Salat / Tomate / 
Raclettekäse / Zwiebelconfit / Beilage nach Wahl 

Rinderfiletstreifen 45.00 
Linguine à la crème / Waldpilze / Pesto 

Zwiebelrostbraten 40.00 

Schmelze / Beilage nach Wahl 

½ Knusperpoulet 28.00 

Kräutersauce / Beilage nach Wahl 

Linguine mit Hackfleischsauce 25.00 

 

Sinser Masu Lachsfilet gegrillt ca.150gr. 42.00 

Tagesgemüse / Kräuteröl / Beilage nach Wahl 

Zanderfiletknusperli 33.00 

Quarkremoulade / Zitrone / Beilage nach Wahl 

 



 
 

Ein feines Stück Fleisch vom Weiderind CH
 CHF 

Rinderfilet vom Grill 220g 56.00 

Kräuterbutter /  320g 66.00 
Beilage nach Wahl 

Rindsentrecote vom Grill 220g 43.00 

Kräuterbutter /  320g 66.00 
Beilage nach Wahl 

Fleisch Grossstücken nach Tagesangebot, unser Service 
informiert euch. 

Beilagen 

Pommes / Süsskartoffel Frites / Ofenkartoffeln /  
Sauerrahm / Spätzle / Tagesgemüse / Käsespätzle / 
Linguine / Beilagen Salat / Rösti 
Zusatz Beilage:  7.00 

Fleisch- und Käsefondue ab zwei Personen 

Chinoise pro Pers. 56.00 

Rindfleisch / Schweinefleisch /  
Pouletfleisch / Kalbfleisch 
Hausgemachte Saucen / Pommes / Reis 

Käsefondue pro Pers. 32.00 
Huusmischung / Brotwürfel / Gschwellte / Fruchtstückli 

Fleischlos Glücklich 

Käsespätzle  28.00 

Schmelze / Knusperzwiebeln 

Älplermagronen  23.00 

Apfelmus / Röstzwiebeln 
mit Speck +9.00 

Hütten Rösti  24.00 

Tomaten / Raclettekäse / Spiegelei 
mit Schinken +4.00 

 CHF 

Linguini  26.00 

Trockentomate / Pilz / Ei / Parmesan 

Vegi Burger  28.00 

Salat / Basilikum / Tomate 

Für unsere kleinen Grossen Gäste 

Spätzle mit Rahmsauce  11.00 

 

Kinderschnitzel vom Schwein mit Pommes 14.00 

 

Kinderschnitzel vom Kalb mit Pommes 19.00 

 

Macronen mit Tomatensauce  11.00 

 

Linguine mit Hackfleischsauce  15.00 

 

Portion Kinderpommes  7.00 

 

 



Dessert 
 

 CHF 

Marillenknödel / Vanillesauce 14.00 
 

Dessert im Weckglas nach Tagesangebot 9.00 
(Tiramisu / Panna Cotta / Creme Brûlée...) 

Legendärer Hausgemachter Schoggikuchen 9.50 
Mit Vanille Glace 12.50 

Poffertjes 
Mini Pfannkuchen aus dem Waffeleisen 

Klassisch 9.00 
Puderzucker / Melasse Sirup / Butter 

Blau Bär 10.50 
Blaubeeren / Puderzucker / Butter 

Glace im Weckglas von Eis-die-Lait 
Hausgemachte Glace aus Hünenberg 

Unsere Milch-Glace Sorten: 6.50 
Espresso / Haselnuss / Joghurt-Brombeer /  
Stracciatella /Cookies 

Unsere Sorbet Sorten:  6.50 
Himbeer / Zitronen-Limetten 

 
Rahmzuschlag 1.50 

Unsere Eisbecher Variationen CHF 

Vanille Schoko Traum 16.00 
Vanilleeis / Schokoeis/ Schokogrumble /  
Brownie / Schokosauce 

Früchtepott 14.00 
Saisionales Früchtekompott / Erdbeerglace /  
Kirschsorbet / Fruchtsauce 

Zuger Kirsch 14.00 
Kirschkompott / Vanilleeis / Kirschglace /  
Schokosauce / Zuger Kirsch 

Bananenboot 14.00 
Banane / Vanilleeis / Mandel / Schokosauce 

Huus Eiskaffeè mit Rahm 12.00 
Moccaglace / Vanilleglace / Schluck Espresso / Rahm 

 



 
 

Im Herbst und Winter ein gluschtiges Fondue, Raclette 
und Hausmannskost im bedienten Beizli geniessen. 
 
Im Sommer im lauschigen Biergarten, eines unserer 
selbstgebrauten Biere geniessen und herzhafte Speisen 
schlemmen. 
 
Unser Biergartenkonzept lässt keine Wünsche offen und 
bei schlechtem Wetter und den kalten Jahreszeiten, 
bedienen wir euch mit gewohntem Hüttenkarakter im Beizli. 
 
Wir wünschen herzhaft en Guete! 


