
 
 

 
Für die zur Kanne suchen wir sofort oder nach Vereinbarung 

Chefkoch (m/w/d) 
100% Stelle  

 

Einleitung 
Ein einzigartiges Restaurant an wunderschöner 

Lage. Wir leben Gastfreundschaft und pflegen ei-

nen authentischen, herzlichen und unkomplizier-

ten Umgang mit unseren Gästen und schaffen da-

mit einen Ort, an dem sich jede und jeder willkom-

men und rundum wohlfühlt.  

 

Während einer Übergangszeit empfangen wir un-

sere Gäste in der neu errichteten „Zur Kanne“, be-

vor das frisch sanierte Zollhuus in neuem Glanz 

erstrahlt. Ein besonderer Ort mit viel Atmosphäre, 

Geschichte und Zukunft. 

 
Wir sind ein motiviertes Team, welches gerne zu-

sammen Spass an der Arbeit hat. Mit deiner po-

sitiven Grundhaltung und lösungsorientierten Ar-

beitsweise führst du dein Küchenteam tatkräftig in 

allen Bereichen. So meistern wir auch hektische 

Tage und erbringen zusammen Höchstleistungen. 

Möchtest du an diesem kulturträchtigen Ort arbei-

ten? 

 

 

Bist du interessiert? 
Dann werde Teil unseres  
Zollhaus/Zur Kanne - Teams. Wir 
freuen uns auf deine Bewerbung 
mit Foto per E-Mail. 

 
Zollhaus Event GmbH 

Zollweid 2 

6331 Hünenberg 

 
+41 41 780 11 09 

christian@zoll-huus.ch 

 
www.zoll-huus.ch 

Deine Aufgaben 
• Planung, Organisation, Umsetzung und Quali-

tätssicherung des Food-Angebotes  

• Qualitativ hochstehende, marktorientierte und 

lokalorientierte Angebotsgestaltung  

• Verantwortung für Einkauf, Kalkulation und Be-

wirtschaftung des Warenlagers. Zudem Über-

wachung und Kontrolle der Qualität, Mengen, 

Preise und Küchenrendite 

• Aktive Führung des kleinen Küchenteams so-

wie dessen Einsatzplanung, Schulung und 

Weiterentwicklung  

• Kontinuierliche Kontrolle und Optimierung der 

Küchen-Prozesse und Betriebsabläufe 

• Einhaltung aller Vorschriften in Bezug auf Hygi-

ene bzw. Lebensmittel- sowie Arbeitssicherheit 

 
Dein Profil 
• Abgeschlossene Berufslehre als Koch EFZ 

• Idealerweise abgeschlossene Weiterbildung 

zum eidg. dipl. Chefkoch 

• Mehrjährige Erfahrung in einer vergleichbaren 

Position 

• Ausgeprägtes wirtschaftliches Denken und 

Handeln 

• Sehr hohe Qualitäts- und Serviceorientierung 

• Fundierte Kenntnisse der klassischen und 

Schweizer Küche 

• Du bist dir deiner Vorbildfunktion bewusst und 

eine belastbare, flexible und unkomplizierte 

Persönlichkeit 

 
Wir bieten 

• Eine funktionelle, übersichtliche Küche 

• Die Chance, im Jahr 2028 die Küche des reno-

vierten Zollhuus als Chefkoch zu übernehmen 

• 10% Rabatt auf deinen Besuch als Gast im 

Zollhaus 


